
Truite  française  gri l lée  à  la  f lamme,  salade d ’herbes
au yuzu,  crème de betterave crapaudine

Volai l le  confite ,  crème de butternut au fromage
d’Anjou,  tagl iatel les  de chou-rave,  jus  réduit

Î le  f lottante  aux agrumes  de  sa i son,  g lace  à  la
vani l le  de  Tahit i

Menu à 35€ Accords mets et vins en 3 verres 25€
Supplément fromage 10€

Prix nets, service compris, tous nos plats sont faits maison

2ème possibilité : Menu freestyle en 5 services à 69€
Accords mets et vins en 4 verres à 36€


