
Menu à 85€ Accords mets et vins en 5 verres 45€
Supplément fromage 10€

Prix nets, service compris, tous nos plats sont faits maison

Amuse-bouche du moment

Soupe à  l ’o ignon,  émulsion oignon et  café ,  sa ls i f i s  confit
au beurre et  noix

Crumble céléri  et  shi itakés ,  sauce soja  de Saint  Emil ion,
miso maison

Saint-Jacques ,  r isotto de pommes de terre ,  jus  de crustacés ,
beurre blanc aux herbes  et  œuf poché 

Pigeon d ’Anjou cuit  sur  coffre ,  jul ienne de navet  boule  d ’or ,
bouil lon de poule  et  condiments  crousti l lants

Chocolat  chaud et  pistache,  brioche perdue,  cacao
fermenté et  s iphon vani l le

Tagliatel le  de chou-rave,  moules  et  sauce poulette

 Citron yuzu,  purée de mangue,  g lace Cointreau


