
Velouté de butternut bio,  raviole  de veau ouverte ,
nuage de lardo di  Colonnata 

Poisson du marché,  r isotto de pomme de terre ,  jul ienne
de poireaux au hareng fumé et  crème de Saint-Jacques

Douceur  de  pommes du verger  de  l ’Épinay ,
Layon et  échalote  au  sucre

Menu à 35€ 
Accords mets et vins en 3 verres : 25€

Supplément fromage : 10€

Prix nets, service compris, tous nos plats sont faits maison

2ème possibilité : Menu freestyle en 5 services à 69€
Accords mets et vins en 4 verres à 36€


