
Sardine gri l lée
Chou-f leur ,  miso maison

Asperge blanche bio
Jaune d ’œuf confit

Barbu dél icatement sais i
Pak-choï ,  fromage frais ,  pignons de pin torréf iés

Oignons nouveaux au citron

Médail lon de veau
Artichaut ,  farce f ine de volai l le  truffée

Pomme au Layon
Mascarpone

Ananas rôti
Sorbet  chocolat

Caramel  d ’ananas

Carottes  bio du Verger de l ’Épinay
En décl inaison

Menu à 85€ 
Accord mets & vins en 5 verres : 45€

Supplément fromage : 10€

Prix nets, service compris, tous nos plats sont faits maison
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