
MENUEchappée  e s t i vale
Première fraîcheur

Jardin d’été

Comme un souffle marin

Rouge passion

Terre et sous-bois

Soleil gourmand

Douce nostalgie

glace Granny Smith et oseille

concombre à la crème au thym citron, oeufs de hareng et
granité aux herbes

carpaccio de langoustines et combava

thon rouge de ligne ikéjimé et carotte passion

veau, aubergine, myrtille et nuage de galet de Loire

brioche façon pain perdu, melon infusé au Kombucha fruits
rouges et glace nectarine

fraises, groseilles, lait

Menu à 85€ 

Accord mets et vins en 5 verres : 45€
Vin au verre : 10€

Supplément fromage : 10€
Supplément boeuf de Kobe (selon arrivage) : 45€ les 50gr et 60€ les 100gr

Prix nets, service compris, tous nos plats sont faits maison

Dernière douceur
riz au lait et rocher chocolat


