
MENUL’échappée  des  s ens
Un air de montagne

Velours d’automne

Parenthèse marine

Le jardin des marées

De l’Anjou au Pays basque

Escale exotique

L’instant de fraîcheur

Raclette angevine 

Marbré de foie gras au butternut, consommé de butternut aux
parfums de volaille rôtie

Saint-Jacques crues et cuites, crème de chou-fleur rôti et jus iodé

Saint-Pierre, déclinaison de brocolis et émulsion à la pistache

Carré de cochon basque et rillaud maison, oignons et poireaux
confits et croustillants

Chou à l'ananas et à la mangue, sorbet au lait de coco

Crêpe soufflée, main de Bouddha et yuzu de mon jardin

Dernière douceur
Crème brûlée au Cointeau et rocher chocolat


