MENU

Un air de montagne

Raclette angevine

Velours d’automne

Marbré de fOiG gras au butternut, Consommé de butternut aux

parfums de volaille rortie

\ °
Parenthese marine

Saint-Jacques crues et cuites, creme de chou-fleur roci et jus iode

Le jardin des marees

Saint-Pierre, declinaison de brocolis et emulsion a la pistache

De ’Anjou au Pays basque
Carre de cochon basque et rillaud maison, oignons et poireaux

confits et crouscillants

Escale exotique

Chou a I'ananas et a la mangue, sorbet au lait de coco

L’instant de fraicheur

Crepe soufflee, main de Bouddha et yuzu de mon jardin

o \
Derniere douceur

Creme brilée au Cointeau et rocher chocolat
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